
DISTILLERIE / RESTAURANT / BOUTIQUE 1195 RUE TAILLON, QUÉBEC, CANADA

Suivez-nous sur 
nos réseaux sociaux! @arsenal.distillerie

@arsenal.restaurant

D I N E R  DÈS 11H00
L U N D I  A U  V E N D R E D I

B R U N C H  DÈS 9H00
S A M E D I  &  D I M A N C H E

PLATEAU DE L’ARSENAL. . . 59
Baby back ribs, pulled pork Arsenal, pilons 
de poulet fumés Alabama, brisket, salade 
de chou, frites, pain au lait, sauce BBQ.
(À PARTAGER)

PLATEAU DE LA MER . . . . 110
Moules, pieuvre grillées, crevettes géantes, 
queue de homard, maïs en épis, chorizo, 
pommes de terre rissolées. 
(À PARTAGER)

PIZZAS DE
LA DISTILLERIE

MARGARITA . . . . . . . . . . 22
Sauce tomate classique, fior di latte, 
huile d’olive et basilic.

PEPPERONI STYLE
NEW YORK . . . . . . . . . . . 24
Sauce tomate, mozzarella et dry pepperoni.

  ARSENAL . . . . . . . . . . . 26
Sauce tomate épicée, mozzarella, 
pulled pork Arsenal, oignon rouge, 
salade de chou maison et sauce ranch.

CALABRESE . . . . . . . . . . 25
Sauce tomate épicée, mozzarella, 
dry pepperoni, saucisse italienne 
piquante et jalapeños marinés.

PHILLY CHEESESTEAK . . . 27
Sauce fromage au piment chipotle, 
mozzarella, bavette de bœuf émincée, 
oignons et piments shishitos.

  BURRATA PISTACHE . . . . 32
Sauce tomate, parmesan, pistaches, basilic, 
réduction balsamique, pesto de pistache et 
basilic, servie avec une burrata entière.

CÔTES-LEVÉES . . . . . . . . 27
Sauce tomate épicée, une demi-côte levée 
maison désossée et caramélisée avec notre 
sauce BBQ Arsenal, sauce ranch, oignons 
rouges, jalapenos et cornichons.

FRUIT DÉFENDU . . . . . . . 25
Sauce tomate, mozzarella, parmesan, 
figues, prosciutto, roquette et réduction 
de balsamique.

  PROSCIUTTO & CHÈVRE . . 27
Sauce tomate, tombée d’épinards, 
fromage de chèvre frais, prosciutto 
tranché finement et miel épicé.

LES SNACKS TARTARES & SALADES

DE NOTRE FUMOIR GRILL

TARTARE DE BŒUF(5 OZ) . . . 33
Échalotes, câpres, cornichons, mayonnaise 
louisianaise, ciboulette, fromage manchego, 
servi avec frites et salade verte.

TARTARE DE SAUMON(5 OZ) . . . 33
Shiso, daïkon, poire marinée à la liqueur de Janne, 
gingembre, sauce soja, servi avec frites et salade.

  SALADE ESTIVALE . . . . . . 23
Radicchio grillé, prosciutto croustillant, pêche 
grillée, fromage de chèvre, pacanes, tomates 
cerises, vinaigrette au champagne.

CÉSAR ARSENAL RÉINVENTÉE. . 24
Parmesan, croûtons & vinaigrette césar. 
AJOUT DE POULET . . . . . . . . . . . . +7
AJOUT DE SAUMON . . . . . . . . . . . +11
QUEUE DE HOMARD . . . . . . . . . . . . +20

SALADE ARSENAL . . . . . . . 28
Poulet whisky BBQ, oignons rouges, haricots 
noirs, concombre, tomate, avocat, cheddar, 
carotte nantaise, bacon fumé, sauce ranch.

POUTINE ARSENAL . . . . . 26
Frites spirales assaisonnées, 
poitrine de bœuf, fromage en grains, crème 
sure, pickles de shishito.

BURGER ARTISAN . . . . . . 23
Galette de bœuf grillée, cheddar blanc, 
marmelade de bacon, laitue, 
mayonnaise à la tru�e, frites, 
salade de chou maison.

SMASH BURGER . . . . . . . . 26
Triple smash burger avec fromage, bacon, 
laitue, tomate, oignons, cornichons, 
sauce à burger originale, frites maisons, 
salade chou maison.

AGRÉMENTEZ DE...

CREVETTES GRILLÉES (3) . . . .  
QUEUE DE HOMARD THERMIDOR . . 
FRITES . . . . . . . . . . . . . 
MAYONNAISE ÉPICÉE ARSENAL . . 
SAUMON . . . . . . . . . . . . .  
1/4 BABY BACK RIBS (CÔTES LEVÉES) . . 

+12

+20

+6

+3

+11

+17

SPÉCIALITÉS DE L’ARSENAL
Agrémentez votre plat  avec nos sauces BBQ maison !

Whisky |  Rhum| Espresso

  BABY BACK RIBS (CÔTES LEVÉES)
DEMI . . . . . . . . . . . . . . . . 29
COMPLÈTE . . . . . . . . . . . . . . 44
CHOIX DE SAUCE BBQ, ORIGINALE OU RHUM
Fumées sur place au bois de pommier, 
frites, salade de chou maison, 
petit pain au lait.

ASSIETTE DE TACOS
À COMPOSER . . . . . . . . . 28
Porc e�loché fumé au bois de pommier, 
tortillas de farine, guacamole, salsa macha, 
Pico de Gallo, tomates, oignons marinés, 
crème sûre assaisonnée, Queso fresco 
et jalapenos marinés.

  SAUMON MISO BOUCANÉ . . 33
Purée de poivron grillé au miso, riz basmati 
aux champignons shiitake et épinards, 
sauce teriyaki, salade de légumes croquants,
beurre de miso.

  BROCHETTES DE POULET 
CORÉENNES (5) . . . . . . . 29
Légèrement épicées et grillées, patates 
douces croustillantes, salade de kale 
à la poire.

BAVETTE DE BOEUF
ANGUS GRILLÉE . . . . . . . 37
Sauce crémeuse au whisky St-Laurent, 
légumes caramélisés, patates douces.

FILET MIGNON FUMÉ . . . . 49
Filet mignon AAA sur canapé, chips de 
prosciutto, duxelles de champignons, 
pomme Anna, légumes caramélisés, sauce 
aux échalotes.
SURF N’TURF - QUEUE DE HOMARD. . . . +20

BOUDIN DE CHARLEVOIX . . . 29
Viandes biologiques, Pommes confites, 
sauce au vin blanc au caviar de mujol, 
oignons cipolini grillés, légumes caramélisés.

ROYAUME D’ESPAGNE

rhum

À PARTAGERENTRÉES

  BURRATA AUX FRAISES 
& BALSAMIQUE . . . . . . . . 26
Confit de fraises au basilic, citron confit, 
coulis de rhubarbe.

NACHOS DE L’ARSENAL . . 24
Chips de maïs gratinées, mélange de 
fromages, olives Kalamata, jalapeños 
marinés, oignons verts, salsa fresca, 
guacamole et crème sûre.
AJOUT DE CÔTES LEVÉES . . . . . . . . . . +8
AJOUT DE PULLED PORK . . . . . . . . . . +8

AILES DE POULET LOUISIANE
6 un. . . . . 14 12 un. . . . 25
Sauce Louisiane au whisky, sauce ranch.

MOULES CURRY & COCO . . . 19
Sauce curry vert et lait de coco.

  CRABE CAKES POÊLÉS . . 18
Crabe des neiges aux épices Arsenal, servi 
avec salade de crevettes nordiques 
marinées et aïoli au jalapeño.

DUMPLINGS DE PORC . . . . 16
Farcis de côtes-levées à l’asiatique, 
sauce miso chili, salade de légumes 
croquante et chips de choux de Bruxelles.

CREVETTES COCO . . . . . . 16
Salsa de mangue au piment Guajillo, 
sauce antillaise, vinaigrette à la coriandre.

CALAMARS FRITS . . . . . . 24
Pimentón, salsa brava 
et fromage manchego.

TARTARE DE BŒUF(3 OZ) . . . 19
Échalotes, câpres, cornichons, 
mayonnaise Louisianaise, ciboulette 
et fromage manchego.

TARTARE DE SAUMON(3 OZ) . . . 19
Shiso, daïkon, poire marinée à la liqueur de 
Janne, gingembre, sauce soja.

CÉSAR ARSENAL RÉINVENTÉE. . 16
Laitue romaine, parmesan, croûtons au 
nduja, chips de parmesan et lardons fumés.

  SASHIMI DE THON . . . . . . 21
Mariné au yuzu, crumble aux noix, mayonnaise 
ponzu, salade de radicchio aigre-doux.

SHISHITO TEMPURA . . . . . . 15
Piments shishito légèrement panés, graines 
de sésame, mayonnaise gochujang.


