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Bienvenue à la Distillerie Arsenal & CO., 
un lieu où savoir-faire et créativité se 

rencontrent. Chaque cocktail qui vous est 
proposé est élaboré à partir de nos alcools, 

distillés sur place avec soin et passion.
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Gimlet à
la lavande
LA LAVANDE
SANS LE SAVON
Gin canadien NO 13, sirop bleuet et 
lavande, jus de citron, air de 
bleuet, arôme de lavande, fleurs

FLORAL
FRUITÉ
SAVONNEUX

$ 18.0016.5% ABV /

La star
UN CLOVER CLUB ET 
UN PORNSTAR MARTINI
Triple sec Arsenal, vodka, cordial 
framboise, mousse de fruit de la 
passion, vanille et prosecco

SUCRÉ
FRUITÉ
ÉTOILE

$ 15.0016.5% ABV /
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LES FRUITÉS



Litchi Bomb
BOMBE ATOMIQUE 
AU LITCHI 
Soju Yuna litchi, Red Bull à la 
pêche blanche, cordial explosif 

SUCRÉ
EXOTIQUE
ÉNERGISANT

$ 15.005.8% ABV /

Calao
HOMMAGE VOLANT
AU ZOMBIE 
Rhum Explorentum Empire du 
soleil, Rhum Arsenal 6 profils, 
schnaps pêche, jus lime, falernum, 
Donn’s mix, grenadine maison, 
jus d’ananas, soda

TROPICAL
SUCRÉ
PARADISIAQUE

$ 22.0011.5% ABV /
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LES FRUITÉS



Abricot
rye sour
COMME LE CLASSIQUE, 
MAIS BEAUCOUP MIEUX!
Abricot Whisky Rye St-Laurent 
(fait maison), sirop simple, jus de 
citron, blanc d’oeuf

SUCRÉ
ACIDULÉ
ABRICOT

$ 17.0014.4% ABV /

Mai-tai
clarifié
MAI-TAI REVU D’UNE 
FAÇON TRANSPARENTE
Rhum St-Laurent, rhum blanc, 
Triple Sec Arsenal, jus de lime, 
orgeat

SUCRÉ
VELOUTÉ
CLAIR

$ 17.0015.5% ABV /
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LES SOURS



Japanese bee
LA TECHNIQUE JAPONAISE, 
LE CLASSIQUE AMÉRICAIN
Pisco, yuzu saké, jus citron, sirop 
mie l -camomi l l e -g ingembre , 
poudre de matcha

MIELLEUX
AGRUMÉ
VÉGÉTAL

$ 18.0012.3% ABV /

Rhum
vanille
SOYEUX ET DÉLICIEUX 
Rhum Explorentum, Galliano, sirop 
d’orgeat de noix de macadam, 
balsamique, jus citron, blanc d’œuf, 
amer angostura, perles de figues

ACIDULÉ
SUCRÉ
GOURMAND

$ 19.0014.6% ABV /
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LES SOURS



Smoky old 
fashioned
OLD FASHIONED 
SIGNÉ ARSENAL 
Blend de nos whiskys, Blend 
d’amer maison, sirop demerara 
gomme

SUCRÉ
TEXTURÉ
FUMÉ

$ 22.0031.9% ABV /

Au pied 
de canard
GOURMANDISE LIQUIDE
Acerum St-Laurent lavé au foie gras, 
Whisky Rye St-Laurent, érable, 
bitters aux noix de Grenoble

SUCRÉ
TEXTURÉ
PUISSANT

$ 28.0029.5% ABV /
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LES ROBUSTES



COCKTAIL ÉVOQUANT 
LA FORÊT BORÉALE
Rhum 6 ans, lillet, triple sec, extrait 
de mélilot, amer de cigare

AMER
DÉLICAT
RÉSINEUX

$ 17.0023.7% ABV /

Negroni 
curry coco
CURRY COCO MAIS 
EN COCKTAIL
Rhum Coco Sando, Campari, Lillet 
blanc infusé d’herbe thaïe, huile de 
cari rouge

AMER
SOUPE
COCKTAIL

$ 15.0016.5% ABV /
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LES ROBUSTES

Forestier



Rhum 
Chai-jito
RHUM N COKE + CHAI + 
MOJITO = RHUM CHAI-JITO
Rhum Arsenal 6 profils, amaro 
Vecchio, lime, menthe, cola, 
mousse de chai

RHUM N COKE
CHAI
MOJITO

$ 17.0010.8% ABV /

Margarita
mandarine
LE FEU ET LE FRUIT, LA 
FUMÉE ET LA FRAICHEUR
Triple sec Arsenal, tequila, cordial 
de mandarine, piment ancho, 
mezcal, poivrons rôtis

PIQUANT
FRUITÉ
VÉGÉTAL

$ 16.0015.2% ABV /
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RAFRAÎCHISSANTS

33%

33%

33%



POUR LES AMOUREUX DES 
FLEURS OU DES FRENCH 75
Gin canadien NO 13, grenadine 
florale, verjus, prosecco

ÉLÉGANT
FLORAL
PÉTILLANT

$ 17.0012.6% ABV /

Frais à
la poire
NOTRE « DAY-ONE »
Gin canadien NO 13, belle de 
brillet, jus citron, sauge, sirop 
simple, cardamome

FRAIS
POIRE
ARSENAL

$ 16.0010% ABV /
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RAFRAÎCHISSANTS

La rose



Poivre
& sureau
LE GIN TONIC 
DE L’ARSENAL
Gin Canadien No 13, cordial poivre 
rose, safran, citron et sureau, tonic 
au sureau

SUCRÉ
FRUITÉ
ÉQUILIBRÉ

$ 18.009.5% ABV /
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INCONTOURNABLES

Bloody
BBQ
DIRECTEMENT SORTI 
DE NOS FUMOIRS!
Choix entre: Rhum Explorentum, 
Gin Canadien No 13 ou vodka 
Smirno� ; Clamato, sauce bbq au 
rhum, Tabasco, Worcestershire, 
jus d’olives fumé, jus de citron 

PIQUANT
BBQ
GOURMAND

$ 18.008.5% ABV /
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INCONTOURNABLES

Espresso 
Martini
…AVEC UN POP DE 
FRAMBOISE 
Liqueur Lungo Arsenal, Crème de 
cacao, vodka Smirno�, Chambord, 
espresso

SUCRÉ
CAFÉINÉ
GOURMAND

$ 19.0016.5% ABV /

(de l’arsenal)

UN FORÊT-NOIR MAIS EN 
FORMAT AMARETTO SOUR
Gin Canadien No 13, Amaretto 
Disaronno, jus de cerise fumé, 
beurre de cacao, crème fouettée

FRUITÉ
GOURMAND
ACIDULÉ

$ 16.0013.9% ABV /

Forêt-noir



Dirty
Martini

Negroni
AMERTUME PARFAITE
Gin Canadien NO 13, Campari,
vermouth rouge

AMER
BOTANIQUE
AGRUMÉ

$ 15.0024% ABV /

FROID À SOUHAIT
Gin Canadien NO 13, jus d’olive, 
vermouth blanc

SALIN
FROID
VÉGÉTAL

$ 14.0028% ABV /
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LES CLASSIQUES



PLUS QU’UNE 
BELLE MOUSSE
Amaretto, jus de citron, 
sirop simple, blanc d’œuf

MIELLEUX
AGRUMÉ
VÉGÉTAL

$ 13.0014% ABV /

Margarita
LE CLASSIQUE 
DU MEXIQUE
Tequila, Triple Sec Arsenal, 
jus de lime, sirop simple.

AGRUMÉ
VÉGÉTAL
ACIDULÉ

$ 14.0019% ABV /
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LES CLASSIQUES

Amaretto 
Sour



Foin-doré
LA MANDARINE 
EST DANS LE PRÉ
Cordial mandarine et cannelle, 
teinture de mélilot, shrub 
d’estragon

AGRUMÉ
VINAIGRÉ
BOTANIQUE

$ 11.000.00% ABV /
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SANS ALCOOL

Bloody
BBQ
DIRECTEMENT SORTI
DE NOS FUMOIRS!
Clamato, sauce bbq au rhum, 
Tabasco, Worcestershire, 
jus d’olives fumé, jus de citron 

PIQUANT
BBQ
GOURMAND

$ 14.0000.0% ABV /



Feu de 
camp
CHALEUREUX, 
BOUCANEUX ET GINGER
Jus cerise griotte fumé, sirop chai, 
bière gingembre, romarin brulé

FRUITÉ
FUMÉ
ÉPICÉ

$ 12.000.00% ABV /
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SANS ALCOOL

LÉGER ET AMER
Sirop bleuet et lavande, amer 
NOA, jus de citron, Harrington 
baie de genièvre

BAIE
LÉGER
AMER

$ 12.0000.0% ABV /

Berry-cano



CAFÉS

SHOOTERS

ALCOOLISÉS

11.00
Sambuca Arsenal, allongé, 

chocolat au caramel d'érable

Sambuca
10.00

Triple sec, Liqueur Lungo, 
Acerum 5 ans, allongé

Brésilien

12.00
Rhum Explorentum, Liqueur 44, 

allongé, orange, cannelle

L’ Arsenal
12.00

Cognac, Liqueur de café 
Arsenal, Espresso.

Espagnol

WHISKY CANNELLE  4

HOTSHOT GALLIANO  5

ENTAILLE ÉRABLE  5

STINGER ARSENAL  5

EMPIRE DU CROWN AUX MÛRES  5

KETEL ONE KAMIKAZE  6

SAMBUCA FLAMBÉE  6

5.00
Liqueur de whisky à la cannelle Flamy, 

Espresso.

Hotshot Flamy
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